
발효 그리고 아시안 터치의 요리들이 음료와 함께 즐길 수 있는 메뉴로 준비됩니다. 

* 가 표시되어 있는 메뉴는 고수가 들어간 메뉴입니다.

★ 알러지가 있으신 경우 주문 전 문의 바랍니다. ★



       6, 

       6, 

       6, 

       7, 

       9, 

      10, 

10, 

      11, 

      15, 

      16, 

      21, 

토마토 피클 
매장에서 직접 담근 스테비아 토마토 피클 

브리오슈와 김치버터 
센츠에서 발효한 반죽으로 매일 아침 구워내는 브리오슈와 시그니처인 김치 버터 

김부각 
부산광역시가 선정한 명품 수산물 제조회사 ‘기장물산’에서 준비한 수제 김부각 

달걀 
매장에서 직접 발효하여 만든 어향 소스와 어향 마요를 곁들인 훈연한 달걀 

샐러드 
타이거 드레싱을 이용한 계절채소 샐러드 

바스크 치즈 케이크 
크림 치즈, 블루 치즈가 들어간 바스크 스타일의 치즈 케이크 

프렌치 토스트 
브리오슈, 흑미튀김과 크럼블

춘권
하끌렛 치즈를 이용해 만든 춘권과 자두 케찹, 고수 소스 

옐로우 치킨 
부추 페스토와 어향 마요를 곁들인 칠리 마리네이드 닭다리 살 

띠후에꾸에 
돼지선지와 찹쌀, 여러가지 향신료를 이용해 오븐에 구워낸 떡 

새우 완당 * 
마라 크림 소스와 황비홍 고추를 올린 새우 완당



      22, 

24, 

      36, 

      30, 

      65, 

      10, 

가리비 관자 *
똠양 뵈르블랑과 고수 오일을 곁들인 북해도산 가리비 관자

멘보샤 * 
스리라차 칠리 마요 소스를 곁들인 브리오슈 멘보샤

동파육 
소흥주와 여러가지 향신료를 넣고 12시간 이상 끓여낸 오겹살 

치즈 플레이트 
프랑스 치즈 명장 MOF 루돌프 르 뫼니에의 엄선된 치즈 플레이트 

꽁떼 치즈 

프랑스 치즈 명장 MOF 루돌프 르 뫼니에의 꽁떼 치즈 (18, 36개월) 

타바스코 라면 * 
한우 사골을 이용해 만든 타바스코 라면 

(21:00 이후 주문 가능) 

쇠고기(국내산), 돼지고기(국내산), 닭고기(국내산), 새우(중국산), 삼치(국내산), 가리비 관자(북해도산)

 찹쌀(국내산), 고춧가루(중국산, 베트남산) 




